
1. Στερεώνουμε κάθετα στο καλούπι μας το φυτίλι 
κεριού.  

2. Ζεσταίνουμε κερί μελισσών, σόγιας, δάφνης ή 
παραφίνη έως τους 82οC μέσα σε μπεν μαρί (δηλαδή δοχείο με το 

υλικό μας βαπτισμένο μέσα σε μεγαλύτερο δοχείο με νερό).   

3.  Προσθέτουμε (προαιρετικά) 10% στεατίνη. 
4. Προσθέτουμε χρώμα και άρωμα κεριού. 
5.  Ρίχνουμε το μίγμα στο καλούπι (κρατώντας λίγο για 

το «τελείωμα»). 
6. Πριν κρυώσει τελείως, προσθέτουμε ζεστό κερί στην 

μικρή λακκούβα που έχει σχηματιστεί γύρω από το 
φυτίλι. 

 
...σε 6 απλά στάδια: 

 



  



  


